Allar

Maitre des Epices

\olre cuisine fusion oricntale estune
invilation au voyage. loule en finesse.
Nolre carle suit la route des ¢pices ctvous
fait découvrir des saveurs du Maroc alInde.

Menu Degustation 85, /pers
Apartir de 2 pers. Minimum
Assortiment de kémias et de spécialiles signature

Garnitures, naans ct dessertinclus

Menu Royal 99, pers
Apartir de 2 pers. Minimum

Assortiment de kémias et de spécialiles signature
0
Biryani Agncau’ Gambas QU
Lasooni Fish Tikka (Queuce de lotie sauvage)

Garnitures, naans ct dessertinclus

Apartirde 5 pers. Minimum

Assortiment de kémias
0
Méchoui dépaule dagneau rotic aux 24 Epices

Garnitures, naans ct dessertinclus

En cas dallergie ouintolcrance. notre ¢quipe se feraun
plaisir de vous renscigner sur les ingrédients de nos plats. sur
simple demande.
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Qrigine des viandes poissons :
Agneau [ rance/Suisse/Fspagne | Volailles 'rance Suisse
Saumon Norveoe  Gambas sauvages Aroentine
| otie sauvage Atlantique Nord s

VA 1% comprise. prix en francs Suisse



KEmias

Zaalouk 1.
Caviar daubergines. grenades, Crispy de pois chiches
¢pices. Croustillant de kadaif

¥

Chili Cheese Pakode 22,
Croquelies de gruyere ct spicy mozzarclla, lamatar
chutney (sauce tomate), Salade chou kale

2&

Pastilla de Yolaille Signature 26.
Feuillete de volaille aux amandes cffilces, parfumé ala
cannclle.

¥ &

Mango Salmon 26
Saumon cuit au four Tandoor, Chutney de Manguc,
Reita ala citrouille

Fried Tikka Bites. 2.
Poulet Tikka frits, Chutney de moutarde au curry etau
yaourl

i

Friture de Gambas & Calamar 26.
Gambas sauvages ala farine de pois chiches et14
¢pices, Trilogic de sauces mangue - mayonnaise
¢picce / lamarin.
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Pani Puri Saumon 24,
lartarc de saumon ala sauce ponzu, Réduction de
mclassc de grenade.
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IVA 8% comprisc. prix en francs Suissc



Signature

Butter Chicken. 38,
Cuisses de pouletrolics, Sauce noix de cajou et
ma%sala Riz basmali.

%GGD @

Lamb Chops & Pickles 30,
Coleleties dagneau aux Epices massala, Qignons
rouges.

2&

Gambas Curry Tandoori 30.
Sauce ail chili. oignon ¢t coco, Reila de concombre

8¢

Biryani Agneau ou Gambas 44,
[.n croute de pain. Sauce curry el Reila de
concombre

< 4

Lasooni Fish Tikka 30.
Queuc de | olle sauvage, Sauce chili curry, Reita au
cumin indicn.
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Méchoui dEpaule dAgneau 155,
Rolic pendant 6h aux 24 pices, Pommes rissolées et
Reilade concombre. — 2/ 5 pers.

IVA 8% comprisc. prix en francs Suissc



Garniturcs

Salade Marocaine 0,
Riz Basmati safrané 0,
Chili Brocoli 0,
Pommes Allumettes au cumin 0,
Daal de Lentilles Signature 14,

‘Naans

Naan coriandre ¢l ail ¥ 8.
Naan zaalar ¢t huile dolive $ 8.
Naan gruycre suisse & mozzarella Epicce = $ 0.

Gozleme alagneau hachée % 6.

Desserts

lohara & la Fraise & ¥ lo.
Fraises. creme palissicre au lait de coco. amandes
lorr¢fices, fleur doranger.

4 ®0
Cornes de gazelle, thé ala menthe ¥ 1
Palisscrics marocaines ala palec damande et fleur

dorangcr.

Kulfi Coco lo.
Ccreme glacée indicnne a la noix de coco

Gulab Jamun ¥ 5 6.

Bouleties de lait aleau de rose. coco rapée.

IVA 8% comprisc. prix en francs Suissc



